MENU DEL GIORNO/ DENNi MENU

ANTIPASTI / PREDKRMY / APPETIZERS

Insalata tiepida con gamberi e finocchio
Teply saldat s krevetami a fenyklem
Warm salad with prawns and fennel
450 K&

Carpaccio di vitello con carciofi e parmigiano
Teleci carpaccio s arty¢oky a parmazdnem
Veal carpaccio with artichokes and parmesan cheese
400 K&

Vitello tonnato
Teleci maso s tundkovou omdckou
Veal with tuna sauce
350 K¢

Tartar di tonno, pomodoro cuore di bue, avocado e botftarga di tonno
Tartar z tundka, rajcat cuore di bue, avokdda a jiker tundka
Tartar of tuna, tomato cuore di bue, avocado and tuna roe

450 K&

PRIMI PIATTI / PRVNi CHODY / FIRST COURSES

Zuppa di pesce (gamberi, polpo, seppie, cozze, vongole, filetto di pesce)
Rybi polévka (krevety, chobotnice, sépie, musle, skeble, rybi filet)
Fish soup (prawns, octopus, cuttlefish, mussels, clams, fish fillet)
450 Ke

Pappardelle con porcini, castelmagno e speck
Pappardelle s hiibky, syrem castelmagno a uzenou sunkou
Pappardelle with porcini mushrooms, castelmagno cheese and speck
400 K&

Risotto con radicchio di Treviso, rombo e pinoli (2 porzioni)
Risotto s ¢ekankou z Trevisa, kambalou a piniovymi ofisky (2 porce)
Risotto with radicchio from Treviso, turbot and pine nuts (2 servings)

450 K&



Mezzi paccheri con cime di rapa, salsiccia e pecorino romano
Mezzi paccheri s tufinem, salsiccoliou a pecorinem
Mezzi paccheri with turnip tops, salsiccia and Roman pecorino cheese
400 K&

Tortelli ripieni di ragu di polpo con vongole e pomodorini confit
Tortelli pInéné chobotnicovym ragi s muslemi a konfitovanymi cherry rajcétky
Tortelli filled with octopus ragout with clams and confit tomatoes
450 K&

Tutta la pasta compresi i gnocchetti & prodotta e tirata a mano dal nostro chef
Vsechny nase téstoviny véetné gnocchetti jsou vyrdbény ruéné nasim sefkucharem

SECONDI PIATTI / HLAVNi CHODY / SECOND COURSES

Roastbeef di manzo Blonde d’Aquitaine con patate millefoglie
e salsa al pepe verde e senape in grani
Hovézi roastbeef Blonde d’Aquitaine s bramborami millefoglie
a omdackou ze zeleného pepre a hrubozrnné hofcice
Blonde d'Aquitaine beef roast beef with millefeuille potatoes
and green pepper and coarse mustard sauce
600 Ke

Filetto di vitello con salsa ai porcini e patate millefoglie
Teleci svickovd s hiibkovou omdackou a bramborami millefoglie
Fillet of veal with porcini sauce and millefeuille potatoes
600 Ke

Costolette d'agnello al pistacchio con patate millefoglie e salsa al rosmarino
Jehnécdi kotletky v pistdciové krusté s bramborami millefoglie a rozmarynovou omdckou
Pistachio lamb chops with millefeuille potatoes and rosemary sauce
600 K&

Filetto di merluzzo con spinaci e crema d’aglio
Filet z tresky se $pendtem a Cesnekovym krémem
Cod fillet with spinach and garlic cream
600 Ke



CONTORNI / PRILOHY / SIDE DISHES

Patate millefoglie
Brambory millefoglie
Millefeuille potatoes

150 K&

Carciofi gratinati
Gratinované artycoky
Artichokes au gratin
150 K¢

Spinaci con aglio e peperoncino
Spendt s Cesnekem a chilli
Spinach with garlic and chilli
150 k&

Radicchio di Treviso alla griglia
Grilovand ¢ekanka z Trevisa
Grilled Radicchio from Treviso
150 K¢

Gentile cliente, desideriamo informarla che i nostri piatti contengono i seguenti allergeni: 1,2, 3,4,7,8,10, 11,14
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Vazeny zdkazniku, radi bychom Vds informovali, Ze nase pokrmy obsahuji tyto alergeny: 1, 2, 3,4, 7, 8,10, 11, 14
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Dear customer, we would like to inform you that our dishes contain the following allergens: 1, 2, 3,4, 7, 8,10, 11, 14
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