MENU DEL GIORNO/ DENNI MENU
ANTIPASTI / PREDKRMY / APPETIZERS

Insalata di seppie con patate, asparagi e maionese al nero di seppia
Sépiovy saldt s bramborami, chfestem a majonézou ze sépiového inkoustu
Cuttlefish salad with potatoes, asparagus and cuttlefish ink mayonnaise
450 Ke

Capesante con salsa olandese allo zafferano, asparagi e guanciale
Musle sv. Jakuba s holandskou omdckou se safrdnem, chiestem a guanciale
Scallops with saffron hollandaise sauce, asparagus and bacon
450 Ke

Fettine di vitello con puntarelle, salsa verde e stracciatella di burrata
Teleci platky s puntarelle, salsa verde a stracciatellou z burraty
Slices of veal with puntarelle, salsa verde and stracciatella di burrata
400 K&

Tartar di vitello con rucola, parmigiano e tartufo nero
Teleci tartar s rukolou, parmazdnem a ¢ernym lanyzem
Veal tartar with rocket, parmesan and black truffle
400 K&

PRIMI PIATTI / PRVNI CHODY / FIRST COURSES

Zuppa di pesce (gamberi, polpo, seppie, cozze, vongole, filetto di pesce)
Rybf polévka (krevety, chobotnice, sépie, musle, skeble, rybi filet)
Fish soup (prawns, octopus, cuttlefish, mussels, clams, fish fillet)
450 Ke

Gnocchetti di patate all‘aglio orsino con seppie e piselli
Bramborové gnocchetti s medvédim cesnekem se sépiemi a hrdskem
Garlic potato gnocchetti with cuttlefish and peas
450 K&

Linguine aglio olio peperoncino e branzino
Linguine aglio olio peperoncino s mofskym vikem
Linguine aglio olio peperoncino and sea bass
450 K&



Mezzi paccheri alla carbonara di asparagi con guanciale croccante
Mezzi paccheri s chfestem & la carbonara s kfupavym guanciale
Mezzi paccheri with asparagus a la carbonara with crispy guanciale
400 K&

Tutta la pasta compresi i gnocchetti € prodotta e tirata a mano dal nostro chef
Vsechny nase téstoviny véetné gnocchetti jsou vyrabény ruéné nasim sefkuchafem

SECONDI PIATTI / HLAVNi CHODY / SECOND COURSES

Ribeye di manzo Blonde d'Aquitaine con patate millefoglie
e salsa al pepe verde e senape in grani
Hovézi ribeye Blonde d’Aquitaine s bramborami millefoglie
a omdckou ze zeleného pepre a hrubozrnné hofcice
Blonde d'Aquitaine beef ribeye with millefeuille potatoes
and green pepper and coarse mustard sauce
600 Ke

Filetto di vitello con tartufo nero pregiato e patate millefoglie
Teleci svickovd s cernym lanyzem a bramborami millefoglie
Fillet of veal with fine black truffle and millefeuille potatoes

750 K¢&

Costolette d'agnello al pistacchio con patate millefoglie e salsa al rosmarino
Jehnécdi kotletky v pistaciové krusté s bramborami millefoglie a rozmarynovou omdckou
Pistachio lamb chops with millefeuille potatoes and rosemary sauce
600 Ke

Filetto di rombo con crema di asparagi, fave e piselli alla menta
Filet z kambaly s chfestovym krémem, fava fazolemi a hrdskem s mdtou
Fillet of turbot with creamed asparagus, broad beans and mint peas
600 K&



CONTORNI / PRILOHY / SIDE DISHES

Patate millefoglie
Brambory millefoglie
Millefeuille potatoes

150 K&

Carciofi gratinati
Gratinované artyCoky
Artichokes au gratin
150 K&

Asparagi grigliati
Grilovany chfest
Grilled aspardgus
200 k&

1314/7/
4,78,
3,4,7

Gentile cliente, desideriamo informarla che i nostri piatti contengono i seguenti allergeni: 1, 2
Vdzeny zdkazniku, raddi bychom Vds informovali, Ze nase pokrmy obsahuji tyto alergeny: 1, 2,
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